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DAVANTI ai nuovi formati dj -

pasta realizzati con stampanti tri-
dimensionali, ai corsi di laurea in
ingegneria alimentare e aj tentati-
vi di progettare carni sintetiche,
la notizia che ’Ordine degli Inge-
gneri di Como stia cercando di in-
vestire sulla ricerca nel settore del-
la birra, sembra quasi un atto do-
vuto. La grande differenza, tutta-
via, & che in questo caso, 'impe-
gno non si concentra sulla creazio-

ne del prodotto, ma sul migliora-

mento degli impianti per elevar-
neresa e qualita. La notizia, gia di
per sé€ attraente per le migliaia di
appassionati di questo prodotto,
promette inoltre di avere ricadute
economiche, professionali e occu-
pazionali non indifferenti. Per

~meglio comprendere quale ruolo -

potrebbe avere P'ingegneria nella
produzione brassicola — termine

che indica cio che ¢ legato alla bir-
ra — ¢ stata organizzata una visita

tecnica guidata in un impianto di

)
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IL PRESIDENTE VOLONTE
«Insieme al mastro birraio

giochiamo un ruolo

‘sempre pil importantes

e el s

produzione artigianale del Lec-
chese, il Birrificio Lariano di Siro-
ne. ,

..%mZm»aZUO all'ingegneria, a

molti vengono in mente ; cantieri
di opere edili o infrastrutture —
spiega Mauro Volonte, presiden-
te dell’Ordine degli Ingegneri di
Como -. In realtd sono molti j set-
tori in cuila nostra professione as-
sume un ruolo fondamentale. Tut-
to cio che ci circonda & un’opera
pensata, progettata e collaudata
da un ingegnere. Nelle nuove ap-
plicazioni, troviamo anche j pro-
cessi alimentari. Abbiamo gia col-
leghi che si occupano della proget-
tazione e gestione di impianti tec-
nologici per la produzione della
birra, perché si tratta di un proces-
so che richiede Papplicazione dj
molti componenti meccanici. Per

questo I'ingegnere, insieme al ma-

stro birraio, gioca un ruolo impor-
tante». L’incontro aveva quindi
lo scopo di capire in che modo la
professionalita degli ingegneri si
possa mettere concretamente al
servizio del settore, anche nell’ot-
tica di creare nuove occasioni pro-
fessionali per i giovani laureati.
Alcuni comparti sono gia attivi e
fiorenti, come la cons enza lega-
ta alla sanificazione degli impian-
ti, Pottimizzazione de; consumi
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SUL LARIO

LA SCELTA DELL’ORDINE DI COMO
PROMETTE RICADUTE ECONOMICHE
PROFESSIONALI E OCCUPAZIONALI

L’ingegneria scopre la birra

energetici e idrici, il trattamento
acqua e produzione di calore.
Ogni filiera di produzione richie.
de infatti componentistica legata
alla generazione di calore, integra-
ta con quella idraulica e di con-
trollo temperatura. I.a prospetti-
va di questa sinergia tra ingegne-
ria e artigianalitd si concentra sul-
la realizzazione di birre dj quali-
t3, contenendo i costi di produzio-
ne. «Per questo — precisa Volonte
- € importante avere un impianto
efficiente, ben progettato, dimen-
sionato in- base alla capacita pro-

Qﬂ&.ﬁ e dotato di moderni siste-

mi di controllo processo. In tutto
questo P'ingegneria gioca un ruo-
lo fondamentale e non esiste real-
ta produttiva che non sia stata pro-
gettata e realizzata da un ingegne-

rey. Daola.pioppi @ilgiorno.ner

IL FENOMENO Una realta
in continua espansione
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Il settore fra Como,

-COMO -

I BIRRIFICI artigianali nel triangolo Como-Lec-
co-Sondrio, in pochi anni sono passati da rare pre-
S€NZe a Un vero e proprio settore €conomico e pro-
duttivo. Nella fascia tra Lecchese e Comasco si par-
te dal Birrificio Italiano di Lurago Marinone, aper-
tonel 1996. A Olgiate Comasco dal 2002 & in attivi-

‘ta il Birrificio Bi-Du, a Bulgarograsso 1a Birra Vi-

smara ¢ sul mercato dal 2003, il Birrificio di Como
ha aperto nel 2004, seguito dal Birrificio Lariano
di Sirone, nato nel 2008, e Lmb — La mia birra di
Premana nel 2010, mentre a Erba e Casnate con

~ Bernate il punto di riferimento & Doppio Malto,

Crescono gli investimenti sulla ricerca e il miglioramento degli Impianti

. Dalla Tremezzina
tre varieta

Le fre varieta di birra arfigianale
Acqua Dulza - 3mezzing, Via
Regia e Patria - sono nate nel
w% 3 a Tremezzo. Un omaggio
al territorio nei nomi «
e nelle essenze, prodotte senza
conservanti.

I nomi “lagheé”
per il battesimo

due anni prima dal Birrificio
Artigianale Dulac, con nomi
i birre in dialefto «lagheé»

L’essenza
di rosmarino .
A Casatenovo Fabbrica Liberg

sta sperimentando una varietfd
con essenza di rosmarino

il territorio.
Si chiama «Birra”
di Montevecchia»

Le ultime
nate

Tra le ultime nate ci sono

le quatiro varietd del birrificio

Orma Bianca, piccola realfs

artigianale di %v&c Masnaga

frutio della passione di due amici
che in breve tempo hanno creato

* una piccola impresa

Lecco e Sondrio

piccolo brand con una decina di punti di produzio-
ne in tutta Italia. Tra gli ultimi nati, la Birra Dulac
di Galbiate dal 2014, preceduta due anni prima dal
Birrificio Tartavalle di Taceno, il Birrificio Alve-
mar di Rovello Porro, in attivit dal 2016, e infine
Terzo Tempo di Montorfano € WackyBrew di Ca-
satenovo, aperti lo scorso anno. A Sondrio si parte
da Birra Stelvio a Bormio aperto dal 2000 e Birrifi-
cio Spluga di Gordona nel 2001 » dal 2012 il Birrifi-
cio Legnone a Dubino, il Birrificio Valtellinese a
Berbenno, e Bqa Delebio, dall’anno successivo Re-
vertis a Caiolo, dal 2014 122 Dodas ad Aprica e Pin-
talpina a Chiuro, ’anno successivo il Birrificio Li-
vigno. Pa.Pi.

Dopo tre anni si sperimentazione
nel 2014 a Galbiate

ha aperto-i battenti Herba
Monstrum Brewery _mqmn&ca

una delle risorse che caratterizza
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